
MAIN COURSES
Tartare de Bœuf 120 g			   23 
Supplément Frites					    +6
		  		  	
Poitrine de Poularde Rôtie au Jus		  20 
Chicken breast with thyme jus and mashed potatoes
 

Steak Frites (Entrecôte 180 g)		  27 
with Café de Paris butter, Béarnaise or pepper sauce		
 
Moules Marinières avec Frites		  24 
		  				     
Chou-Fleur Vadouvan aux Lentilles VEGAN	 24 
Roasted cauliflower with Vadouvan oil, lentil ragout 
and fried parsley 

SOUPS
Bouillabaisse Théodor			   24

Please note that we only accept card payments. 
If you have any questions about allergens and additives, please ask our team.

LUNCH MENU 11:30 - 15:30

STARTERS
Huîtres Fines — à la pièce / 6 / 12		  4,5 / 24 / 45	 
Foie Gras au Calvados			   26 
Quiche avec Salade – vegetarian option available	 17

Œufs Mayonnaise – 3 pieces / 5 pieces	              8 / 13

Escargots de Bourgogne – 12 pieces		  24

Croque Monsieur / Madame		             18 / 22 

Charcuterie – Saucisson Sec		             	 15

Crevettes  Cocktail – 5 pieces	               4,5 a piece / 21

SALADS
Salade César					     18 
add grilled chicken breast				    +7
add grilled prawns					    +12
 
Salade Théodor - Petite / Grande VEGAN       8 / 14

DESSERTS
Mousse au Chocolat				    14 
		   
Madeleines à la Crème Chantilly – 6 pieces	 12

Sorbet du Jour VEGAN				    12 
Supplément Vodka					    +6 
Supplément Champagne 				    +8

Crème Brûlée					    12

Sélection de Fromages			   19

Tarte du Jour					     8 
Please ask our team for today’s selection.

WATER
(330ml | 750ml)

Still				    3,5 | 7,5 
Sparkling			   3,5 | 7,5

SPRITZES
St-Germain Spritz			   12,5
Martini Bianco Spritz		  12,5
Aperol Spritz			   12
Yuzu Spritz			   12,5

SOFT DRINKS
Fritz Apple, Rhubarb, Kola		  4,5
Kola Superzero, Lemon		   

Thomas Henry Ginger Ale, Tonic,	 4,5 
Soda Water, Spicy Ginger,
Citrus Jalapeño Lemonade	 	

COFFEE & TEA
Espresso / Double Espresso		  3,2 | 4,7
Americano			    3,7
Café Crème			    3,7 
Cappuccino			    4,7
Café Latte			    4,9
Latte Macchiato			    4,9
Flat White			    4,9
Matcha Latte			    6
Green, Black or Fruit Tea		   4,5
Fresh Ginger or Mint Tea		   4,5
Milk alternative: Oat milk

Red
Château Guiot, Syrah, Rhône 	 7 | 39

Nicolas Gauffroy, Pinot Noir		  10 | 69

Château Giscours, Bordeaux	 16 | 109

W I N E S
(100ml | 750ml) 

Sparkling
Bouvet, Crémant de Loire		  9 | 50 
Jean Sandrin, Champagne		  13 | 89

Ruinart, Brut, Champagne		  19 | 142

White
Weingut Jülg, Grauburgunder	 7 | 45

Nicolas Gauffroy, Chardonnay 	 8,5 | 55

Château Carbonnieux, Bordeaux 	 18 | 129

Rosé
Cà Dei Frati, Rosa Dei Frati		  8 | 55

Château Minuty, Cuvée M 		  10 | 70

We’d also be happy to bring you our extensive wine list.



HAUPTGERICHTE
Tartare de Bœuf 120 g			   23 
Supplément Frites					    +6
		  		  	
Poitrine de Poularde Rôtie au Jus		  20 
Gebratene Maishähnchenbrust mit Thymianjus und Püree
 

Steak Frites (Entrecôte 180 g)		  27 
mit Café-de-Paris-Butter, Béarnaise oder Pfeffersauce		
 
Moules Marinières avec Frites		  24 
		  				     
Chou-Fleur Vadouvan aux Lentilles  VEGAN	 24 
Gerösteter Blumenkohl mit Vadouvan-Öl, 
Linsenragout und Petersilie

SUPPEN
Bouillabaisse Théodor		  	  24

Bitte beachten Sie, dass wir ausschließlich Kartenzahlungen akzeptieren.
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Team.

MITTAGSKARTE 11:30 - 15:30

VORSPEISEN
Huîtres Fines — à la pièce / 6 / 12	                 	 4,5 / 24 / 45

Foie Gras au Calvados			   26

Quiche avec Salade – auch vegetarisch erhältlich	 17

Œufs Mayonnaise – 3 Stück / 5 Stück	           8 / 13

Escargots de Bourgogne – 12 Stück		  24 

Croque Monsieur / Madame		             18 / 22 

Charcuterie – Saucisson Sec		             	 15

Crevettes Cocktail  – 5 Stück            4,5 pro Stück / 21

SALATE 

Salade César					     18 
mit gegrillter Hähnchenbrust			   +7
mit gegrillten Garnelen				    +12
 
Salade Théodor - Petite / Grande VEGAN       8 / 14

DESSERTS
Mousse au Chocolat				    14 
		   

Madeleines à la Crème Chantilly – 6  Stück	 12

Sorbet du Jour VEGAN				    12 
Supplément Vodka					    +6 
Supplément Champagne 				    +8

Crème Brûlée					    12

Sélection de Fromages			   19

Tarte du Jour					     8 
Bitte fragen Sie unser Team nach der heutigen Auswahl.

WASSER
(330ml | 750ml)

Still			                      3,5 | 7,5 
Sprudel		       	                    3,5 | 7,5

SPRITZES
St-Germain Spritz			   12,5

Martini Bianco Spritz		  12,5

Aperol Spritz 			   12

Yuzu Spritz			   12,5

SOFT DRINKS
Fritz Apfel, Rhabarber, Kola		  4,5
Kola Superzero, Zitrone		   

Thomas Henry Ginger Ale, Tonic,	 4,5 
Soda Water, Spicy Ginger, 
Citrus Jalapeño Lemonade	

KAFFEE & TEE
Espresso / Doppelter Espresso	 3,2 | 4,7
Americano			   3,7
Café Crème			   3,7 
Cappuccino			   4,7
Café Latte			   4,9
Latte Macchiato			   4,9
Flat White			   4,9
Matcha Latte 			   6
Grün-, Schwarz- oder Früchtetee	 4,5
Frischer Ingwer- oder Minztee	 4,5
Milchalternative: Hafermilch

Rot
Château Guiot, Syrah, Rhône                       7 | 39

Nicolas Gauffroy, Pinot Noir                      10 | 69

Château Giscours, Bordeaux                     16 | 109

W E I N E
(100ml | 750ml) 

Schaumwein
Bouvet, Crémant de Loire		  9 | 50 
Jean Sandrin, Champagne		  13 | 89

Ruinart, Brut, Champagne		  19 | 142

Weiß
Weingut Jülg, Grauburgunder	 7 | 45

Nicolas Gauffroy, Chardonnay	 8,5 | 55

Château Carbonnieux, Bordeaux 	 18 | 129

Rosé
Cà Dei Frati, Rosa Dei Frati		  8 | 55

Château Minuty, Cuvée M  		  10 | 70

Gerne bringen wir Ihnen auch unsere große Weinkarte.


